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Opcién con Futuro

AREAS DEL 1°CUATRIMESTRE | 2°CUATRIMESTRE | 3°CUATRIMESTRE 4°CUATRIMESTRE 5°CUATRIMESTRE | ESTADIA
CONOCIMENTO

Ciencias Basicas

Aplicadas

Formacion
Tecnolégica

Lenguas y
Métodos

Habilidades
gerenciales

Matematicas
Aplicadas a la
Gastronomia

Informéatica

Seguridad e Higiene
en Alimentos

Introduccién a la
Gastronomia

Bases Culinarias

Inglés |

Expresion Oral y
Escrita |

Formacion
Sociocultural |

Plan de Estudios T.S.U. en Gastronomia

Estadistica

Fundamentos de
Nutriciéon

Operacion de Bar

Métodos y Técnicas
Culinarias

Manejo de Almacén

Panaderia

Inglés Il

Formacion
Sociocultural 11

Costos y
Presupuestos

Fundamentos de
Vitivinivultura

Estandarizacién de
Platillos

Administracién de
Alimentos y Bebidas |

Pasteleria

Inglés Il

Formacion
Sociocultural 111

Servicios de Alimentos
y Bebidas

Mercadotecnia de
Servicios
Gastronémicos

Administracién de
Alimentos y Bebidas Il

Reposteria

Integradora |

Inglés IV

Francés |

Formacion
Sociocultural IV

Evaluacion de
Servicios
Gastronémicos
Conformacion de
Menus

Logistica de
Eventos

Integradora Il

Inglés V
Francés Il

Expresion Oral y
Escrita Il




