
 

LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA 
EN COMPETENCIAS PROFESIONALES 

 
 

CUATRIMESTRE  
 
 

ÁREA DEL 
CONOCIMIENTO 

7º. 8º. 9º. 10º. 11º. 

FORMACIÓN 
CIENTIFICA 

    

Estadía en el 
sector 

productivo 

FORMACIÓN 
TECNOLÓGICA 

 Mixología Ingeniería de menú 
Desarrollo de 

conceptos 
gastronómicos  

Patrimonio 
culinario de 

México 
Cocina europea Cocina mexicana 

Alta cocina 
mexicana 

Cocina  
oriental 

Contabilidad 
administrativa 

Análisis e 
interpretación 

financiera 

Gestión 
empresarial 

Ingeniería de 
procesos 

gastronómicos  
  Integradora 

FORMACIÓN 
PERTINENTE 

 
Gestión de 
compras 

Gestión de la 
calidad en 

establecimientos 
de alimentos y 

bebidas 

 

 
 

   

LENGUAS 
Inglés VI 

 
Inglés VII Inglés VIII Inglés IX 

FORMACIÓN 
DIRECTIVA 

 
 

   

Administración 
del tiempo 

Planeación y 
organización 
del trabajo 

Dirección de 
equipos de alto 

rendimiento 

Negociación 
empresarial 
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