
DISTRIBUCIÓN CUATRIMESTRAL DE LA CARRERA DE
LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA

EN COMPETENCIAS PROFESIONALES
UNIVCRStOADE0
TECNOlOGIIGA3

CUATRIMESTRE

ÁREAS
DEL CONOCIMIENTO

lo. 80. 90. 100. ESTADÍA

FORMACIÓN CIENTÍFICA
IDOS A,

O •. - o

Mi

SECRETARIA DE EDUCAC1ON PÚBLICA
COORINACII.N GENERAL DE IliiVERSIOADES

TECNCietúlCAS V POWECNICAS

DIRECCIÓN ACADÉMICA

480 HRS

FORMACIÓN
TECNOLÓGICA

MIXOLOGiA INGENIERÍA DE MENÚ
DESARROLLO DE CONCEPTOS

GASTRONÓMICOS

45 HRS 60 HRS 75 HRS

PATRIMONIO CULINARIO DE
MÉXICO

COCINA EUROPEA COCINA MEXICANA ALTA COCINA MEXICANA

75 HRS 120 HRS 120 HRS 90 HRS

COCINA ORIENTAL
CONTABILIDAD
ADMINISTRATIVA

ANÁLISIS E INTERPRETACIÓN
FINANCIERA

GESTIÓN EMPRESARIAL

105 HRS 75 HRS 75 HRS 75 HRS

INGENIERÍA DE PROCESOS
GASTRONÓMICOS

INTEGRADORA

75 HRS 30 HRS

FORMACIÓN PERTINENTE

GESTIÓN DE COMPRAS
GESTIÓN DE LA CALIDAD EN
ESTABLECIMIENTOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS

45 HRS 45 HRS

LENGUAS INGLÉS VI INGLÉS VII INGLÉS VIII INGLÉS IX

60 HRS 60 HRS 60 HRS 60 HRS

FORMACIÓN DIRECTIVA
ADMINISTRACIÓN DEL TIEMPO

PLANEACIÓN Y ORGANIZACIÓN
DEL TRABAJO

DIRECCIÓN DE EQUIPOS DE
ALTO RENDIMIENTO

NEGOCIACIÓN EMPRESARIAL

45 HRS 45 HRS 30 HRS 30 HRS

TOTALES ,,------- ....\\\ 360 HRS 390 HRS A 390 HRS 360 HRS 1980 HRS

ING. ADA DERÓN TRUILLO

U• NI \ 1 MI inilldálátühtü011.)/rE EN SEPTIEMBRE DE 2013
IL IIMOSILLO, SONORA

fie fiosn 
REC

Opción con Futuro
15E150 111E2ZORIA

F-CAD-SPE-27-MC-5A-23


